
Nous pouvons, selon la recette, utiliser les produits suivants : céréales

contenant du gluten, crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à

coques, céleri, moutarde, sésame et mollusques. Merci de bien vouloir nous

prévenir en cas d’allergie pour convenir d’un changement éventuel. Une

liste des allergènes est à votre disposition sur simple demande.

Terrine de campagne 7 €

Truite fumée & mesclun 7.50€
Burrata au pesto & éclats de pistache - 330g 16 €

ENTREES

OU A LA CARTE
ORIGINES VIANDES & POISSONS : saumon U.E. / truite fumée ESP /

thon JAPON / lard et lardons U.E. / jambon cru FRA / jambon braisé

FRA / tartare bœuf FRA / veau FRA / canard BEL / jambon cuit FRA/

jambon ibérique ESP / bellota ESP / pancetta ESP

PLATS
Jarret de porc au cidre (500 g environ) 15 €
haricots verts & pommes de terre ratte rôties

Tataki de thon 13 €
sur lit de tagliatelle de courgette & carottes, mesclun - cacahuètes 
vinaigrette thaïe : vinaigre de riz, citron, ail & huile de sésame

F O R M U L E S  O U  C A R T E

INCLUS UNE BOISSON GRATUITE AU CHOIX *
Evian 50cl / Perrier 50cl / Coca 33cl / Coca 

zéro 33cl / Schweppes agrumes 33cl

* Offre non valable si uniquement 1 seule ENTREE commandée

TOUS 

NOS PLATS 

SONT FAITS 

MAISON

A E M P O R T E R

Millefeuille de betterave

à la ricotta

Blanquette de veau

& riz

Cœur coulant 

au chocolat
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E + P = 16.50 €

P + D = 16.50 €

P = 13.50 €
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LA FORMULE DU JOUR


